] KOLUMBIEN

i1 GOLD GRAN

4 CRU WASHED

Finca Monteblanco ist eine familiengefihrte Farm, die von Rodrigo Sanchez Valencia gefthrt
wird. Die 14 Hektar groBe Farm liegt in der Huila Region auf 1730 Metern Hohe. FUr diesen
Washed Gold Gran Cru wirde die Varietat Geisha benutzt, die seit 2015 auf der Farm angebaut
wird. Der Prozess beginnt mit der Ernte der Kirschen. Der Brix-Grad wird gemessen und die
Kirschen mit Wasser geschwemmt. Bevor die Pulpe entfernt wird, findet die erste Fementation
fir 48 Stunden in GrainPro Sacken statt. Nachdem die Pulpe dann entfernt wurde, werden die
Bohnen fir weitere 12 Stunden fermentiert, bevor sie fir weitere 60 Stunden in luftdichten
Fasser der anaeroben Fermentation unterzogen werden. Danach werden die Bohnen
gewaschen und getrocknet.

QUALITAT TASSENPROFIL

Land Kolumbien Jasmin | Kaffeebllte | Aprikose |
Region Huila Mandel | Mandarine & Orange |
Farm Monteblanco Milchschokolade

Farmer Rodrigo Sanchez Valencia

Ref. Nr. P10778 CUPPING SCORE

88,75 (TSP Q-Arabica Grader)

SAURE
Kaffeeart Arabica G R E E N
Erntejahr 2022
E:ntejzaei: Mai - Juni GRADING

Erntemethode Handernte “Picking”

KORPER

Anbauhéhe 1730m Feuchtigkeit 10% [ g
Varietdt Geisha Geruch sauber

Aufbereitung Gran Cru Washed Farbe grun AROMA
Bodenverhaltnisse Vulkanboden Defekte O-1 Defekte

Bewadsserung NatUrlicher Regenfall Screen Size 16+
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