FeE GUATEMALA
: HUEHUETENANGO
[=] WASHED

Kaffee aus Guatemala weist eine ganze Bandbreite an Geschmacksprofilen auf. Diese Besonder-
heit hat sich das Land zu eigen gemacht und vermarktet mit groBem Erfolg einige Anbaugebiete
mit entsprechend eigenem Charakter. Dazu zahlt auch Huehuetenango, die Region mit den
hoéchsten nicht vulkanischen Bergen Mittelamerikas. Auf Ho6henlagen von 1500 bis 2000m
entstehen einige der ausgezeichnetsten Qualitdten des Landes. Generell gibt es in Guatemala
sowohl Kleinfarmer als auch etwas gréBere Plantagen. Die meisten Farmer haben ihre eigene
Wet Mill und verkaufen ihre Bohnen als Parchment an Exporteure mit eigenen Dry Mills, dadurch
ist die Qualitat der Kaffees sehr hoch.

QUALITAT TASSENPROFIL

Land Guatemala Zitrus | gerdstete Mandel | Milchschokolade |
Region Huehuetenango Karamel | Citrus | SUB

Klima mild & warm

Durchschnittstemperatur 16,3 Grad

Ref. Nr. P11011
CUPPING SCORE
84 (TSP Q-Arabica Grader)
i SAURE
Kaffeeart Arabica
Qualitat SHB+ EP GREEN m
Erntejahr 2023
Erntezeit Dez. - Mrz. G RADI NG

Erntemethode Handernte “Picking” KORPER
Anbauhéhe 1700m Feuchtigkeit 9,7% | 5
Varietdten Caturra & Catuaf Geruch sauber

Aufbereitung \Washed Farbe grun AROMA
Bodenverhaltnisse Vulkanbdden Defekte O-8 Defekte

Bewadsserung NatUrlicher Regenfall Screen Size SHB 16+
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