
BRASIL
Colibri
Santos Natural
Unser Colibri Santos wird im Süden von Minas Gerais 
angebaut und aufbereitet. In dieser Region gehört 
Ka� eeanbau zu den Hauptaktivitäten der Menschen. 
Der Bundesstaat erstreckt sich über rund 586.520km2 
und ist in etwa so groß wie Frankreich. In der Region 
wird die Hälfte der gesamten brasilianischen Ka� eepro-
duktion erwirtschaftet. Zusammen mit unseren Liefe-
ranten vor Ort haben wir eigens das Tassenprofi l dieses 
Ka� ees entwickelt und bieten die Qualität ganzjährig an.

QUALITÄT
Land Brasil
Region Guaxupé, Minas 
Gerais
Ref. Nr. P11178
Ka� eeart Arabica
Erntejahr 2023/24
Erntezeit Apr. - Sept.
Anbauhöhe 1000m
Varietäten Catuaí, Mun-
do Novo, Tupi und Rubi
Aufbereitung Natural
Bodenverhältnisse 
Lateritboden

CUPPING

Mandarine & Orange | dunk-
le Schokolade | kräuterartig 
| geröstete Mandel | weißer 
Pfe� er

CUPPING SCORE
82,25 (TSP Q-Arabica Grader)

ESPRESSO

dunkles Karamell | 
Kakaopulver

GREEN
GRADING
Feuchtigkeit 9.90%
Geruch clean
Farbe grün 
Defekte 0-3 defects 
Screen Size SHB 17/18
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