
GUATEMALA
Finca Bremen
Washed l Organic
Die Ka� eefarm Finca Bremen wurde vor fast 130 Jah-
ren von Roberto Thomae gegründet und ist mitt-
lerweile in der dritten Generation der Familie. Der 
nachhaltige Anbau von Ka� ee und insbesondere die 
Bio-Qualität ist ihnen sehr wichtig. Die Farm liegt in 
der Baja Verapaz Region, wo Varietäten wie Bour-
bon, Caturra, Sarchimor und Anacafe 14 angebaut 
werden. Die Kalkstein- böden lassen ein ganz beson-
deres Tassenprofi l entstehen. Die Ka� ees wachsen 
auf einer durch- schnittlichen Höhe von 1300 Metern.QUALITÄT

Land Guatemala
Region Baja Verapaz
Ka� eefarm Finca 
Bremen
Ref. Nr. P10930
Ka� eeart Arabica
Erntejahr 2022/23
Erntezeit Nov. - Feb.
Anbauhöhe 1300m 
Varietäten Caturra & 
Catuaí
Aufbereitung Washed
Bodenverhältnisse 
Lehmiger Boden

CUPPING

Mandel | Keks | dunkles 
Karamell | Milchschokolade 

CUPPING SCORE
84 (TSP Q-Arabica Grader)

ESPRESSO

Schokolade | Mandel | 
Berren 

GREEN
GRADING
Feuchtigkeit 10.10%
Geruch clean
Farbe bläulich-grün 
Defekte 0-3 defects 
Screen Size SHB 16+
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