] COSTA RICA
FINCA EL MIRADOR
HONEY ANAEROBIC

Nachdem Olman Alguilera Chaves auf der Farm, die sein Vater mit all seinen Ersparnissen kaufte,
aufwuchs und arbeitete, war fur ihn klar, dass er das Erbe seines Vaters fortsetzen wollte. Auf der
Finca el Mirador baut Olman vorwiegend die Varietdten Sarchimor, Caturra und Villa Sarchi an.
Die altesten Baume sind etwa 45 Jahre alt und weisen eine konstant hohe Produktivitat auf. Er
arbeitet eng mit der La Eva Mill zusammen, wo er seine Kirschen zur weiteren Aufbereitung hin-
bringt. ElI Mirador wird wegen seiner privilegierten Lage und seinerwunderschénen Aussicht
als "Aussichtspunkt” bezeichnet. Die Stadt Lourdes de Naranjo istTeil des West Valleys, das
sich unterhalb einiger zentraler Vulkane des Landes befindet.

QUALITAT TASSENPROFIL

Land Costa Rica Zimt | Keks | Blaubeere | dunkle Schokolade |
Region West Valley getrocknete Frichte | Himbeere

Micromill La Eva

Kaffeefarm Finca el Mirador

Produzent Olman Alguilera Chaves
Ref. Nr. PI0832 CUPPING SCORE

87,5 (TSP Q-Arabica Grader)

SAURE
Kaffeeart Arabica G R E E N
Erntejahr 2021/22
Erntezeit Nov. - Feb. GRADI NG

Erntemethode Handernte “Picking”

KORPER

Anbauhéhe 1300m Feuchtigkeit 11% [ 9]
Varietdt Caturra & Catuafl Geruch sauber

Aufbereitung Honey Anaerobic Farbe gelb-grin AROMA
Bodenverhaltnisse Vulkanbdden Defekte O-3 Defekte

Bewadsserung NatUrlicher Regenfall Screen Size SHB 16+ m
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